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Úvod 

 

 
Tato metodika seznamuje s pracovním postupem realizovaných aktivit v rámci trvání 
evropského projektu Erasmus+, během kterého Potravinová banka Vysočina a Potravinová 
banka Slovensko upevnili partnerství na poli plýtvání potravinami, skladování a uchovávání 
potravin, vyměnili si zkušenosti se spotřebními vzorci u sledované cílové skupiny z obou zemí, 
zkušenosti s fungováním obou bank a naplánovali další efektivní spolupráci do budoucna.  

Dokument má dále za úkol seznámit s metodami práce během realizace, s metodami sběru dat, 
se způsobem oslovování cílové skupiny a s evaluačními technikami, kterými jsme hodnotili a 
ověřovali správnost nastavení programů, vstupní znalosti cílové skupiny a dosažený pokrok 
během realizační fáze v souladu s navrženými cíli a principy.  

Protože začátek projektu probíhal v době kovidové pandemie v čase, kdy se děti a učitelé 
chystali po dlouhé době domácího online vyučování zpět do školy, lze naše zkušenosti pojmout 
rovněž jako přístup k metodám v krizové době. Zejména se to týká fáze oslovování cílové 
skupiny a jejich počáteční přístup k nastavenému programu. Přičemž zde máme na mysli šířeji 
pojatou cílovou skupinu – děti, rodiče, učitelé, vychovatelé a další aktéři (zástupci obchodních 
řetězců atp.). 

Na vzdělávací metodice se podíleli pedagogové daných škol, pracovníci PB a pracovníci 
zapojených organizací.  
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1. Projektové dny – lokalita Ledeč nad Sázavou, Světlá nad Sázavou 

A. Název programu: 

Školní projektové dny v Potravinové bance Vysočina 

 

B. Autor programu: 

Vedení PBV v čele s předsedou Miroslavem Krajcigrem a realizační tým projektu E+, dále ve 
spolupráci s Potravinovou bankou Slovensko v čele s ředitelem panem Marko Urdzikem a jeho 
týmem. 

 

C. Klíčový cíl: 

Hlavním cílem této části bylo seznámit 200 žáků s problematikou plýtvání potravin. Cíle bylo 
dosaženo vytvořením praktického vzdělávacího programu pro žáky 5., 6. a 7. ročníku 
základních škol. 

 

D. Specifické cíle: 

1. Nastavit a průběžně spolupracovat s vybranými školami v lokalitě (viz níže Cílová skupina). 

2. Seznámit s procesy nakládání s potravinami v obchodním marketu (naskladňování, 
vyskladňování, hlídání expirační doby), s tříděním potravin v obchodě, dále s potravinovým 
řetězcem na farmě (seznámení s výrobním procesem, jak vzniká a co se dělá s odpadem, jak 
funguje spolupráce PB s farmou), jak funguje cesta potraviny ve školní jídelně (způsob 
skladování, vaření potravin, hlídání expirační doby, nakládání se zbytky jídel, jak funguje 
spolupráce PB se školní jídelnou). 

 

E. Cílová skupina: 

Žáci 5., 6. a 7. tříd Základní školy Ledeč nad Sázavou, Gymnázium Ledeč nad Sázavou, ZŠ 
Lánecká ze Světlé nad Sázavou a ZŠ Komenského Světlá nad Sázavou v počtu 200 osob.  
Oslovili jsme 225 osob z celkem 9 tříd po 21-22 žáků. 

Přestože žáci 5., 6. a 7. třídy přímo nemají zodpovědnost za spotřebu v domácnosti, protože o 
nákupy a vaření se doma starají rodiče, budují si v tomto věku samostatný vztah k jídlu a je 
tedy ideální je v tomto věku formovat. 
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Minimálně polovinu denní stravy děti této věkové kategorie nepřijmou pod dozoru rodiče ani 
učitele, z tohoto pohledu jsou již samostatní v rozhodování o jídle (dojídání svačin/obědů, 
kupování si vlastních malých svačinek ve škole atd.) Zároveň si tato cílová skupina teprve 
buduje návyky, které mohou ovlivnit plýtvání potravin. Návyky jsou spojené se 
způsobem nakupování, správného výběru jídla, dojídání/nedojídání jídla, odvahou ochutnávat 
nová jídla/potraviny atp. Část návyků děti získají z domova, resp. nejde suplovat výchovu, 
nicméně, znalosti o problematice mohou žáci získat i ve škole a některé návyky si na základě 
znalostí osvojit jinak a lépe. Přenesení nových návyků do své života, rodiny, společnosti, 
vědomí, že problematika plýtvání potravin je každodenní otázka k řešení. 

 

F. Klíčové kompetence: 

a) Zvýšit povědomí žáků o problematice plýtvání potravin 

b) Seznámit žáky s různými činiteli v oblasti zpracování potravin 

c) Naučit žáky zodpovědnosti a přemýšlení o potravinách a jídlu 

d) Aktivizovat žáky v boji v proti plýtvání potravinami 

e) Zvýšit povědomí žáků o výrobě, zpracování, distribuci, skladování a odbourávání potravin 

f) Posílit vzájemnou spolupráci zapojených organizací na pravidelný interval 

 

G. Propojení cíle s prioritami: 

Životní prostředí a boj proti změně klimatu:  

Projekt řeší plýtvání potravinami, což je obvykle výsledek nadměrné a někdy i zbytečné 
produkce potravin a ta je silně spjata s životním prostředím a změnou klimatu. Produkce 
některých potravin nadměrně zatěžuje nebo mění životní prostředí v některých oblastech (např. 
plantáže palem olejné pro palmový olej). Produkce je také spjata s velkou spotřebou vody, 
energie, emisí při převozu atd.  

Pokud není značná část potravin spotřebována, jsou zbytečně vyplýtvány přírodní zdroje. Dále 
odpad, ze kterého se zbytky poté stanou, zatěžují životní prostředí - buď se skládkují, nebo 
spalují. Odpadová politika je hlavním pilířem potravinových bank a je úzce spjata s ochranou 
životního prostředí a klimatu.  

Již samotné pěstování plodin, chov dobytka a zpracování do finálního produktu je energeticky 
a emisně velice náročný proces. 
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H. Doba trvání: 

Každý ze tří programů se následně v každém ročníku (5. 6. a 7.) realizuje 3x, celkem se tedy 
bude jednat o 9 realizací v každém programu, celkem 27 projektových dnů za tři programy. 

Příprava programů proběhla od března 2022 do srpna 2022. Samotná realizace 27 projektových 
dnů pak probíhala od září 2022 do února 2024, respektive v dubnu až prosinci 2022 a lednu až 
únoru 2023 se uskutečnilo 9 projektových dnů školní jídelna vs. restaurace a 9 projektových 
dnů zemědělství x výrobní závod. V období březen až květen 2023 bylo realizováno posledních 
9 projektových dnů supermarket vs. malý obchod. 

Každý projektový den trval 4 hodiny. 

 

I. Místo: 

Lokalita Ledeč nad Sázavou, Světlá nad Sázavou a lokalita Humpolce (školní statek 
zemědělské akademie). 

 

J. Pomůcky:  

Dataprojektor, papíry, tužky, vzorky potravin, připravené informační letáky, prezentace aj. 

 

 

K. Program a popis aktivit: 

Projektové dny byly plánovány na 3 programy pro 3 různé ročníky ZŠ (5-7. třída). Na 
obsahovém zaměření spolupracovali pedagogové daných škol, pracovníci PB a pracovníci 
zapojených organizací. Společně určili, jaké činnosti jsou pro žáky vhodné. 

Programy: supermarket vs. malý obchod; zemědělství vs. výrobní závod a školní jídelna vs. 
restaurace. 

a) školní jídelna vs. restaurace 

- úvodní představení projektového dne, úloha potravinových bank, vstupní dotazník ověřující 
znalosti, trvání cca 45 min 

- seznámení se s procesy ve školní jídelně a v restauraci: i) naskladňování, vyskladňování, 
hlídání expirační doby, spolupráce s potravinovou bankou, projití částí školní kuchyně – jak 
funguje kuchyň, sklady, chladící boxy, mrazáky, zpracovatelna potravin, varna, část a mycí 
koutek) 

ii) problematika potravinového odpadu – co se s ním dělá, jak je do toho zapojena PB. Aktivně 
se zapojila školní jídelna ZŠ Ledeč nad Sázavou jmenovitě paní vedoucí školní jídelny. Ve 
školní jídelně ZŠ Lánecká  i v Ledči n/S proběhla prezentace předsedy PBV na téma „Plýtvání 
potravin ve světě“ a děti diskutovaly infografiku, kolik potravin se ve světě nespotřebuje, jaké 
jsou dopady plýtvání a co je možné dělat se zbytky. Následně proběhla stěžejní prezentace, 
vytvořena ve spolupráci s vedoucími školních jídelen a s provozním Kongresového hotelu Luna 
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z Koutů u Ledče nad Sázavou s praktickými ukázkami (naskladňování, vyskladňování, hlídání 
expirační doby) 

iii) seznámení s procesy ve školní jídelně a v diskuzi se porovnávali procesy v restauraci 
(naskladňování, vyskladňování, hlídání expirační doby). Velká diskuze proběhla nad plněním 
spotřebního koše ve školních jídelnách a jeho plnění 

iv) diskuze nad tématem vydávání jídla formou švédských stolů. Toto téma je na větší diskuzi 
a určitě by stálo za to minimálně jednou za měsíc tuto formu výdeje jídla dětem nabídnout a 
následně sledovat jestli je menší „odpad“, či nikoliv. Celá část trvala cca 1,5 hod. 

- vymýšlení jídelníčku dětmi, připravit s dětmi vzorové chutné jídlo 

 

b) zemědělství vs. výrobní závod 

- úvodní představení projektového dne, úloha potravinových bank, vstupní dotazník ověření 
znalostí v délce trvání cca 45 min 

- seznámení se s procesy na farmě: i) spolupráce farmy s potravinovou bankou, projití částí 
výroby, potravinový odpad – co se s ním dělá, jak je do toho zapojena PB. Proběhla spolupráce 
se školním statkem Humpolec, největším v kraji a v rámci neplýtvání se surovinami platí jeho 
hospodárnost za příkladnou 

ii) pan ředitel na úvod seznámil žáky s komplexností školního statku, kde je provázána 
rostlinná, živočišná výroba s následnou výrobou a zpracováním masa, sýrů apod. na jednom 
místě. Tudíž toto místo bylo z důvodů integrace více procesů bráno za ideální místo pro 
projektový program 

iii) proběhla prezentace všech učitelů a zaměstnanců, kteří byli dětem k dispozici. Byly 
diskutovány možnosti spolupráce s PB a využití odpadů – již pro lidi nepoživatelných potravin 
jako krmivo pro zvířata. Byl řešen potravinový odpad, který vzniká na konci potravinového 
řetězce – co se s ním dělá (jak je možné zkrmovat, jaká je úloha a zapojení PB. Trvání této části 
cca 1,5 hod 

- paběrkování na poli – ukázka spolupráce farmy a potravinové banky např. na paběrkování 
brambor. V kraji Vysočina je toto téma vždy na podzim aktuální, děti projevily zájem pomoc 
při této činnosti a školní farma předběžně přislíbila jejich angažování. Trvání cca 1h a 15 min 

- závěr projektového dnu, výstupní dotazník ověření znalostí v délce trvání cca 30 min 

 

c) supermarket vs. malý obchod 

- úvodní představení projektového dne: úloha potravinových bank, vstupní dotazník ověření 
znalostí cca 45 min, povídání o využití prostor např. jídelny pro zaměstnance v supermarketu 

- seznámení se s procesy v obchodě: i) naskladňování, vyskladňování, hlídání expirační doby, 
spolupráce se supermarketem BILLA (Ledeč nad Sázavou i Ledeč nad Sázavou) a obchodem 
COOP v Ledči nad Sázavou 
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ii) probrali jsme dosavadní a možnou další spolupráci s PBV (prošli jsme zadní skladovací částí 
supermarketů – velké chladící boxy na mléčné výrobky, sýry atd., velké mrazáky, 
ovoce/zelenina, maso/uzeniny 

iii) problematika potravinového odpadu – kdy jde potravina do kontejnerů a kdy do potravinové 
banky, seznámení trvalo 1,5h 

- třídění potravin ze supermarketů – ukázka spolupráce supermarketu a potravinové banky, 
trvání 1h a 15 min 

- závěr projektového dne, výstupní dotazník ověření znalostí v délce trvání cca 30 min 

 
2. Projektové dny – lokalita Lipany u Prešova (Slovensko) 

A. Název programu: 

Příprava a realizace výjezdů na Slovensko. 

 

B. Autor programu: 

Ředitel PBS Marko Urdzik a jeho tým PB, dále ředitel PBV Miroslav Krajcigr a jeho projektový 
realizační tým, vybraní učitelé škol. 

 

C. Klíčový cíl: 

Hlavním cílem této části bylo seznámit celkem 40 žáků s problematikou plýtvání potravin. Cíle 
bylo dosaženo vytvořením praktického vzdělávacího programu pro žáky 5., 6. a 7. ročníku 
základních škol. 

 

D. Cílová skupina: 

Žáci 5., 6. a 7. tříd Základní školy Ledeč nad Sázavou. Proběhly celkem 2 výjezdy v počtu 20 
dětí, celkem se zúčastnilo 40 dětí. Jednalo se o víceméně „nadstavbový“ program pro zájemce 
ze 7. ročníku, kteří nejúspěšněji prošli evaluačními testy na projektových dnech a kteří 
souběžně projevili největší zájem pochopit danou problematiku. 

 

E. Specifické cíle: 

1. Nastavit a průběžně spolupracovat s vybranými subjekty v dané lokalitě (PB, obchodní 
markety, další subjekty). 

2. Seznámit s procesy nakládání s potravinami v obchodním marketu (naskladňování, 
vyskladňování, hlídání expirační doby), s tříděním potravin v obchodě, dále s potravinovým 
řetězcem na farmě (seznámení s výrobním procesem, jak vzniká a co se dělá s odpadem, jak 
funguje spolupráce PB s farmou), jak funguje cesta potraviny ve školní jídelně (způsob 
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skladování, vaření potravin, hlídání expirační doby, nakládání se zbytky jídel, jak funguje 
spolupráce PB se školní jídelnou). 

Záměrně jsme na Slovensku předjednali podobné aktivity u podobných subjektů v ČR, 
abychom mohli objektivněji porovnat shody a rozdíly v přístupech, principy, spolupráce 
subjektů atp. 

 

F. Klíčové kompetence: 

a) Zvýšit povědomí žáků o problematice plýtvání potravin 

b) Seznámit žáky s různými činiteli v oblasti zpracování potravin 

c) Naučit žáky zodpovědnosti a přemýšlení o potravinách a jídlu 

d) Aktivizovat žáky v boji v proti plýtvání potravinami 

e) Zvýšit povědomí žáků o výrobě, zpracování, distribuci, skladování a odbourávání potravin 

f) Posílit vzájemnou spolupráci zapojených organizací na pravidelný interval 

 

G. Propojení aktivit s navrženými cíli: 

Žáci byli seznámeni s procesy v řetězci potravin na Slovensku, což umožnilo mezinárodní 
obohacení a posílilo mezinárodní spolupráci. Problematika výroby, spotřeby, skladování, 
plýtvání potravinami je principiálně stejně podchycena jako v ČR. 

Součástí této části bylo natočení cca 30minutového naučného videa shrnující doporučení a 
sdílení dobré praxe na Slovensku pro české využití (např. jako doplňující edu materiál pro další 
projektové dny v ČR). Video obsahuje spoty natočené dětmi na výjezdu a shrnuje, co je nejvíce 
zaujalo. Obohacením videa je využití infografiky.  

Náměty budou zpracovány dětmi v průběhu výjezdu, budou vybírány ty nejzajímavější 
informace. 

Řídící pracovník, krom zabezpečení kameramana se zvukovou a natáčecí technikou, grafickými 
službami atp., také zabezpečí „distribuční kanály“, na kterých bude video uveřejněno jako 
YouTube, Vimeo, dále na webu PBV a partnera, na vyžádání pak na platformách jako Federace 
PB atp. Video zatím vychází v češtině, protože slovenský partner ČJ rozumí, později případně 
video opatříme anglickými titulky.  

 

H. Doba trvání: 

Tato část projektu probíhala poslední půl rok realizace, tedy od října 2023 do února 2024. 
Proběhly dva skupinové výjezdy po 20 dětech. Každý výjezd trval 5 dnů. 

 

I. Místo: 
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Výjezdy a realizace aktivit se uskutečnily ve dvou lokalitách Penzion Nitra – zařízení 
občanského sdružení Dobrý Pastier, který vede pan Vladimír Maslák a Chata Pieniny a okolí. 

 

J. Pomůcky: 

Dataprojektor, papíry, tužky, vzorky potravin, připravené informační letáky, prezentace aj. 

 

K. Program a popis aktivit: 

Program složen ze tří fází: přípravná pracovní cesta týmu PBV na Slovensko, kde se domluvili 
prostory pro realizaci (supermarket, farma a školní jídelna) a osnova obsahové náplně realizace 
v domluvených prostorech. Poté proběhly dvě realizační cesty zvlášť, každá po 20 osobách 
z CS. Návštěvy a exkurze se uskutečnili pod vedením 3 zaměstnanců – zaměstnance TESCA, 
zemědělské farmy a školní jídelny. 

Program realizační části (u obou výjezdů stejný): 

1. den - příjezd, návštěva PB Slovensko a seznámení se s procesy v PBS. Společně se žáky 
hledání rozdílů, diskuze nad rozdíly, hledání příkladů dobré praxe 

2. den - návštěva obchodního řetězce Tesco na Slovensku a seznámení se s procesy v obchodě 
(naskladňování, vyskladňování, hlídání expirační doby, spolupráce s PB Slovensko, projití 
zadní skladovací částí supermarketu – velké chladící boxy (mléčné výrobky, sýry atd.), velké 
mrazáky s ovocem/zeleninou, maso/uzeniny. Diskuze nad potravinovým odpadem – kdy má 
putovat do kontejnerů, kdy do potravinové banky. Společně se žáky hledání rozdílů, diskuze 
nad rozdíly, hledání příkladů dobré praxe. 

3. den - návštěva farmy a seznámení se s procesy na farmě (spolupráce s PB a projití částí farmy, 
potravinový odpad – co se s ním dělá, jak je do toho zapojena PB, ukázka spolupráce farmy a 
potravinové banky. Společně se žáky hledání rozdílů, diskuze nad rozdíly, hledání příkladů 
dobré praxe 

4. den - návštěva kuchyně a restaurace a seznámení se s procesy ve školní jídelně vs. v restauraci 
(naskladňování, vyskladňování, hlídání expirační doby, principy spolupráce s PB, projití částí 
školní kuchyně – sklady, chladící boxy, mrazáky, zpracovatelna, kuchyň a varna, mycí koutek). 
Dále dětem vysvětleny principy a vznik potravinových zbytků/odpadu, kdy suroviny/jídlo 
putuje do kontejneru a kdy do potravinové banky. Společně se žáky hledání rozdílů, diskuze 
nad rozdíly, hledání příkladů dobré praxe. Děti dostaly podněty k vymýšlení jídelníčku, proběhl 
brainstorming nad možnými kombinacemi jídel a netradičních částí potravin (např. nať z 
mrkve). za vzniku přípravy vzorového chutného jídla  

5. závěrečné shrnutí, evaluační dotazník k ověření nabytých znalostí během KA, odjezd 

Zjištěné zkušenosti mapuje film, který jsme na výjezdech natočili (odkaz zde: 
https://www.youtube.com/watch?v=MccpQ-ayBC4). 

 

 

https://www.youtube.com/watch?v=MccpQ-ayBC4
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3. Metody práce a evaluace programu 

A. Oslovování cílových skupin 

V první fázi jsme oslovili nadpočet dětí z cílové skupiny, protože z pohledu sociologických 
teorií počet oslovených dětí se ve většině případů liší od počtu skutečně zapojených dětí. Toto 
platí pro všechny demografické kohorty osob (podle věku, pohlaví, etnicity atd.). 

V návrhu jsme počítali s osloveným počtem 225 dětí. Návrh byl dodržen a predikce na počet 
zapojených dětí rovněž vyšla. Cílová skupina tedy čítala navržených 200 dětí. 

Způsob oslovení probíhal několika způsoby. Oslovovali jsme děti skrze učitele sledovaných 
ročníků, s nimiž jsme hovořili osobně ve škole, kde jsme cca 60 minut představili Potravinovou 
banku Vysočina a následně projekt. 

 

B. Metody sběru dat a evaluace 

Sběr dat probíhal pomocí strukturovaných otázek v dotazníkovém šetření. Vždy na začátku 
projektového dne cílový skupina vyplňovala vstupní znalostní otázky ověřující znalosti 
v tématu daného projektového dne. Na konci dne jsme evaluovali výstupním dotazníkem 
nabyté znalosti během dne.  

Otázky vedly k otevřeným i uzavřeným odpovědím, tedy osoby z CS odpovídaly jak celou 
větou nebo více větami, tak zaškrtávaly správné odpovědi z více možností (multiple choice). 
Testování mělo místy také formu kvízu s prvky gamifikace zaměřená na teoretické i praktické 
znalosti z různých oblastí skladování, plýtvání, spotřeba potravin.  

Testy jednotlivých projektových dnů jsme mezi sebou porovnali, Dotazník jsme vyhodnotili, 
jak podle správnosti odpovědí, tak podle frekvenci odpovědí. 

Během natáčení vzdělávacího video dokumentu jsme zapojili děti do rozhovorů o plýtvání a 
skladování potravin, čímž částečně došlo k ústnímu zhodnocení programu jak na Slovensku, 
tak během projektových dnů v ČR. 
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4. Mediální prezentace jako diseminace výstupů 

 
Zdroj č. 1 – Oslovování cílové skupiny 

 
Ředitel Miroslav Krajcigr přednáší o práci PBV na Základní škole Ledeč nad Sázavou 

 
Oslovování žáků 5-7. tříd na základních školách 
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Ředitel PBV ve třídě oslovuje během vyučování žáky 5-7. tříd na základní škole 
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Promítání dokumentu o činnosti PBV na základní škole 

Zdroj č. 2 – Projektové dny ČR 

 
Přednáška ředitele PBV o fungování propojení obchodu a PB 

 
Seznámení dětí s fungováním PB v areálu banky 
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Cílová skupina během prezentace ve školní jídelně na základní škole 

 

 

Ochutnávka jídla ve školní jídelně 
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Děti při vytváření balíčků pro jednotlivé cílové skupiny 

 

 

Návštěva skladu potravin cílové skupiny 



18 
 

 

Cílová skupina na farme Humpolec 

 
Návštěva cílové skupiny na školní farmě Humpolec – stáj s koňmi 
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Přednáška na farmě – výroba masa, sýrů, skladování potravin 

 

Cílová skupina zjišťuje princip živočišné výroby 
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Zdroj č. 3 – Projektové dny Slovensko 

 

Cesta potraviny_naučné video u slovenského partnera 

 

Ředitel PB Slovenska přednáší dětem o plýtvání s potravinami v obchodě Tesco 
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Sklad potravin v PB Slovenska 

 

Blog o aktivitách na Slovensku na webu PBS 
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Zdroj č. 4 – Naučné video z realizace 

 

Cesta potraviny – titulka naučného videa 

 

Cesta potraviny - ukázka zbytků  
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Cesta potraviny - naučné video – infografika 

 

 

Cesta potraviny – v naučném videu hovoří dětský účastník o plýtvání 
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Zdroj č. 5 – Prezentace PBV 

 

Ředitel banky prezentuje činnost PB Vysočina 

 

 

Plakát donora podporující vybudovaní skladu potravin 
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Nové prostory pro PB Vysočina 

 

 

Sklad potravin v PBV 
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Články o činnosti v projektu Erasmus+ na webu Potravinové banky Vysočina 
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Závěr  

Velké díky patří všem přímo i nepřímo zúčastněným, který od počátku až do konce participovali 
na přípravě, realizaci a úspěšném dokončení navržených plánů v rámci projektu – učitelům, 
rodičům, dětem, pracovníkům PBV, partnerovi PBS (vedení a zaměstnancům), zástupcům 
obchodního řetězce Tesco a dalším. 

Program Erasmus nám pomohl upevnit a rozvinout partnerství s Potravinovou bankou 
Slovensko, umožnil zapojit desítky dětí participovat na složitém procesu cesty potravin a 
surovin, díky němuž lépe pochopily cestu potraviny / suroviny od jejího pěstování, přes výrobu, 
spotřebu, skladování po fázi plýtvání s potravinami.  

Na Slovensku jsme se setkali s velkým zapojením neziskových organizací v boji proti plýtvání, 
což je způsobeno i tím, že životní úroveň na Slovensku je nižší a současně větší míra chudoby 
než v ČR.  

Co se týká porovnání projektových dní, zjistili jsme vysoké procento souladu v tématu plýtvání 
v supermarketech a malých obchodech v ČR i na Slovensku. Velkým rozdílem a inspirací pro 
nás byla funkční kooperace PB s čerpacími stanicemi na Slovensku. Toto propojení v ČR 
nefunguje a skýtá pro nás využití dalšího potenciálu k záchraně potravin v ČR. 

Co se týká programu zemědělství vs. výrobní závod, viděli jsme na Slovensku velkou 
propojenost se snahu neplýtvat a žít v souladu s přírodou. Na Slovensku je to způsobeno většími 
lokalitami s využitelnou zemědělskou plochou, a tudíž i většími přírodními potravinovými 
zdroji kde se provozuje pastevectví a k tomu návazné činnosti, což u nás je k vidění v mnohem 
menší míře. 

Školní jídelny a restaurace fungují jak v ČR, tak na Slovensku na podobné bázi, jen s tím 
rozdílem, že na Slovensku mají větší zkušenosti s bufetovým výdejem v jídelnách. 

Ohledně testování pomocí dotazníků, podle očekávání na počátku projektu jsme zaznamenali u 
většiny případů nárůst počtu bodů, čili edukace během projektových dnů měla pozitivní 
vzdělávací efekt. 
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